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Citta rnlmpnmana di Torino

CrrTA DI MONCALIERI

La Pro Loco di Moncalieri, I'’Associazione Macellai e il Circolo Culturale Saturnio organizzano:

Giornate di tradizioni ed enogastronomia

MONCALIERI

DOMENICA

16 ottobre 2021 17 ottobre 2021

SABATO

In collaborazione con:

S
PROLOCO COLDRETD =)
MONCALIERI LDIRE R

PROGRAMMA

Sabato 16 ottobre 2021

Borgo Navile (Piazza Caduti per la Liberta)

20.00

Cena con Bagna Cauda

In collaborazione con il Comitate Manifestazioni di Carignano.

MenU: Antipasto a sorpresa, Bagna Cauda, dolce a sorpresa,
acqua e vino (Bonarda e Dolcetto). Costo: 25 euro a persona

OBBLIGATORI LA PRENOTAZIONE E IL GREEN PASS, SOPRA Al 12 ANNI

Domenica 17 Ottobre 2021

Nel Centro Storico

09.00

10.00

10.30

11.00

Per informazioni e prenotazioni:

Apertura dell’Esposizione delle Bancarelle artigianali e dei
Maestri dei Subiét, lungo Via San Martino, Via Carlo Alberto e
Via Matteotti

Esibizione dellAssociazione Filarmonica di Moncalieri presso
I’Arco di Borgo Navile

Cerimonia ufficiale di apertura della Fiera dij Subiét e Sua
Maesta il Bollito presso I'Arco di Borgo Navile

Apertura straordinaria del Museo dij Subiét in Via Real
Collegio 20
INGRESSO CON GREEN PASS, SOPRA Al 12 ANNI

12.30

17.00

18.00

20.00

PRO LOCO MONCALIERI - Via San Martino 48, Moncalieri (TO)
Tel. 011.640.74.28 | Cell. 334.94.31.539 | Fax 011.036.48.14 | prolocomoncalieri@gmail.com | www.prolocomoncalieri.com

Pranzo con Sua Maesta il Bollito

A Borgo Navile, in collaborazione con La Taverna di Fra Fiusch
con lo Chef Ugo Fontanone

MenU: Zucca al forno, blu del Moncenisio e lardo croccante,
Cappelletti in brodo, Sua Maesta il Bollito con le verdure e le sue
salse, Mousse ai frutti rossi, acqua e vino (Bonarda e Dolcetto).
Costo: 25 euro a persona

OBBLIGATORI LA PRENOTAZIONE E IL GREEN PASS, SOPRA Al 12 ANNI

Chiusura del Museo dij Subiét

Chiusura dell’Esposizione delle Bancarelle artigianali e dei
Maestri dei Subiét

Cena con Gran Fritto Misto
alla Piemontese

A cura de La Taverna di Fra Fiusch con lo Chef Ugo Fontanone

Menu: Timballo di salsiccia e melanzane, Gran Fritto Misto alla
Piemontese, Panna Cotta di Fra Fiusch, acqua e vino (Bonarda e
Dolcetto). Costo: 30 euro a persona

OBBLIGATORI LA PRENOTAZIONE E IL GREEN PASS, SOPRA Al 12 ANNI



